
Noël avec 
Dolce Italia

NOS PARFUMS

Chez nous, le Père Noël
préfère la glace �

Pistache
Noisette
Vanille 
Stracciatella 
Fleur de lait
Amarena
Nougat
Cannelle
Marrons glacés
Tiramisù 
Biscuit chocolat noir et orange
Stracciatella à l'orange confite
Caramel salé
Chocolat de Noël (choco au lait,
orange et cannelle)
Vanille, fruits de bois et meringue
Figues et noix 

GLACES

Chocolat noir 
Mandarine de Sicile
Citron de Sicile
Framboise
Mangue Alphonso
Fraise
Poire

SORBETS

Chocolat de Noël / vanille
Cannelle / fleur de lait
Marrons glacés / chocolat noir
Tiramisù
Biscuit chocolat noir et orange*
Caramel salé / chocolat noir
Vanille, fruits de bois et meringue
Stracciatella / amarena

QUELQUES IDÉES

AU LAIT/AVEC ET SANS GLUTEN*

Mandarine de Sicile / chocolat noir
Framboise / chocolat noir
Poire / chocolat noir 
Mangue Alphonso / chocolat noir
Framboise /citron BIO de Sicile
Mangue Alphonso / framboise
Mandrine de Sicile / citron de Sicile

SORBETS/SANS LAIT/SANS GLUTEN



TRADITIONNEL - 750 GR
Avec raisins et oranges confites.

CHOCOLAT - 750 GR
Avec chocolat noir minimum 60%.

MARRONS - 500 GR
Avec farine de marrons et marrons.

LE 396 - 500 GR
Avec fruits rouges et vin rouge Nebbiolo.

PAN ROMA - 600 GR
Avec couverture chocolat et rhum.

DOUBLE CHOCOLAT - 500 GR
Avec chocolat noir et couverture
chocolat au lait

PANDORO CLASSIQUE - 500 GR
Nature, avec glace inclus.

BÛCHES GLACÉES
Étape 1: Choisissez la taille de votre
bûche - 4 ou 8 personnes.

Étape 2: Choisissez maximum deux
parfums parmi ceux proposés

COMPOSEZ VOTRE BÛCHE!

TOURTES GLACÉES
Étape 1: Choisissez la taille de votre
tourte - 4,6,8 ou 10 personnes.

Étape 2: Choisissez maximum trois
parfums parmi ceux proposés

COMPOSEZ VOTRE TOURTE!

MANDARINES GIVRÉES

FRUITS GIVRÉES
SANS LAIT ET SANS GLUTEN

 Avec sorbet de citrons
Bio de la Sicile

&

Avec sorbet de
mandarines Bio de

la Sicile

CITRONS GIVRÉES

PANETTONE ET
PANDORO

ARTISANAL 
Produits dans une pâtisserie familiale de
la Vallée d’Aoste, avec des ingrédients
de qualité et une longue levée
naturelle.

+41 76 444 2009

info@dolceitalia.ch

COMMANDES
JUSQU’AU 21/12


